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Siete

en busca
del trofeo

a tercera edicion de EL BO-
CADILLO DEL ANO, presen-
tado por Francesc Hita, Con-
sultor Culinario, ha tenido co-
mo novedad el que todos los panes
que se utilizaran fueran elaborados
a partir de harinas de calidad, tales
como las que proceden de los culti-
vos organicos o bioldgicos. Ello ha
llevado a que dos de los profesiona-
les de la panaderia que en Barcelo-
na esta reactivando su sector, se
clasificaran sin gran problema.

En efecto, tanto Anna Bellsola
como Alejandro Guzman que per-
tenecen respectivamente a Facto-
ria Baluard y a BarcelonaReykja-
vick , obtuvieron puntuaciones al-
tas, situandose muy cerca otros
finalistas como Toni Vifiuales, re-
conocido ya en el sector por haber
logrado galardones en otros con-
cursos 0 Antonio Lozano de la re-
conocida cantera de la Escuela de

Hosteleria de Lleida, mientras que ’

repetia Xavier Puigseslloses, pro- ANTONIO ROMERO SANGUESA PaBLO CARRION AnTONIO LozANO
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denas de restaurantes de Barcelo-
na y se estrenaba Pablo Carrién
cuya cafeteria sirve exclusivamen-
te en Madrid, alimentos y bebidas
de origen biolégico ,debidamente

La Copa Restauracion News fue ganada por Bel Foodservice y recogida por
Cristina Vilagrdn.

Xevi Ramon entregd el trofeo a Antonio Romero
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XAVIER PUIGSESLLOSES
Forum de Saint Jordi Folgeroles

ALEJANDRO GUZMAN
Forn De Pa Ecologic Barcelonareykjavik.
Barcelona

Sala del CETT donde se desarrollo parte del concurso de El Bocadillo del Afio

ANTONI VINUALES
Chef de Cocina. Barcelona

petia con relacion a la edicion an-
terior se sorprendi6 con la elevada
calidad de los panes usados y se-
gun su secretario de actas Xevi Ra-
mon, Director de Triticum ,empre-
sa especializada en panes de alta
gama para la hosteleria, cada vez
mas acuden al concurso profesio-
nales cuyas fichas técnicas estan
mas logradas.

Tal fue el caso de Antonio Ro-
mero, formado a caballo de la Es-
cuela de Hosteleria de Lleida t el
equipo de Café & Té, con su “pren-
sado de conejo” cuya ficha técnica
reproducimos al completo y que
elaboré un bocadillo caliente que
obtuvo la maxima puntuacién en-
tre los miembros del Jurado que-
dando tan sélo a tres puntos Ale-
jandro Guzman con su bocadillo de
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ANNA BELLSOLA
Factoria Baluard S.L. Barcelona

butifarra catalana, tan sencillo de
elaborar, como sabroso debido a la
calidad del pan, de la butifarra, del
tomate untable y del aceite. Todos
ingredientes de origen biol6gico
como predica su empresa (dos lo-
cales) en Barcelona.

Las fichas técnicas de los boca-
dillos elaborados en el concurso
EL BOCADILLO DEL ANO seran
colgadas en la pagina web
www.sandwichforum.com y son el
precedente de un nuevo movi-
miento de profesionales que cui-
dan tanto el pan como los ingre-
dientes ,con el fin de lograr ofrecer
bocadillos de calidad, nutricional-
mente equilibrados, tal como reza
en la filosoffa de actuacion de los
organizadores de Sandwichforum ,
desde su fundacion.





